
 

 

 

 

DIMANCHE 9 AVRIL 2023 
Sunday April 9th 2023 

 

Menu de Pâques 
Easter Menu 

 

« Atmosphère* » Servi avec Amuses-Bouche 
« Atmosphère** » served with Canapés 

 
Le Duo d’Asperges Mousseline 

Warm Green and White Asparagus « Mousseline » Sauce 

Ou /Or 
L’Oeuf Cocotte au Saumon Fumé 

Egg Casserole with Smoked Salmon 

Ou/Or 
La Cassolette de Gambas Provençale 

Gambas « Provençale » Style 

 
Le Sorbet Façon Trou Normand 

Sorbet « Normand » Style 

 
Le filet de Saint Pierre en Papillote 

Filet of John Dory in Foil 

Ou/Or 
Les Joues de Porcelet au Vin Rouge 

Piglet Cheeks in Red Wine Sauce 

Ou/Or 
L’Epaule d’Agneau Désossée Rôtie aux Herbes 

Roasted Lamb Shoulder with Herbs 

 
La Trilogie de Chèvre de la Ferme de la Crous et Roquette en Salade 

Trilogy of Goat Cheese from the « La Crous » Farm served with Rocket Salad 

 
La Tarte aux Fraises 

Strawberry Tart 

Ou/Or 
Mini Cheese cake 

Ou/Or 
La Gourmande Pascale 

Easter Delicacies 

 
Café 
Coffee 

 
Vins / Wine : Méditerranée de Figuière (IGP) Blanc, Rouge, Rosé 

* Vin Rosé Pétillant de Provence ** Rosé Sparkling Wine from Provence 
 

Prix tout Inclus : 62,00€ par personne - : 62,00€ per person 

 


