
 

 

 

 

Mardi 14 Février 2023 
 

Menu de la Saint Valentin 
Valentine’s Day Menu 

 
Le Cocktail de la Saint Valentin Maison servi avec Amuses-Bouche 

Homemade Valentine’s Cocktail served with Canape 

 
La Cassolette de Gambas à la Provençale 

Casserole of Prawns « Provençale Style » 

 
Le Poisson Mariné à la Tahitienne 

Marinated Raw Fish « Tahitian Style » 
 

La Douzaine d’Escargots aux Pleurotes 
Snails and Oyster Mushrooms in Garlic Butter 

 

 
Le Sorbet Pomme et Calvados 

Apple Sorbet with Limoncello 

 
Le Filet de Bar et son Velouté Safrané 

Fillet of Sea Bass and a Safran « Velouté » 

 
La Caille Farcie au Foie Gras 

Stuffed Roasted Quail with « Foie Gras » 

 
Le Suprême de Poulet Fermier 

Farm Chicken Breast with Cray Fish 

 
Les Fromages AOP 

« AOP » Cheeses 

 
Les Crêpes Suzette 

Crepes Suzette 

 
La Mousse aux Fruits de la Passion 

Passion Fruits Mousse 

 
Café 
Coffee 

 
Vins : Le Saint André (IGP) Blanc, Rouge et Rosé 

1 Flûte de Champagne Offerte au Dessert – 1 Glass of Champagne with Dessert 

 
Prix : 64,00€ par personne - Price : 64,00€ per person 

 

  

 
 

 

  

  


