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Dimanche 21 avril 2019

Sunday April 21st, 2019

Menu de Pâques
Easter Menu

« Atmosphère* » Servi avec Amuses-Bouche
« Atmosphère** » served with Canapés

Les Asperges Vertes au Vinaigre Balsamique
Warm Green Asparagus served with a Balsamic Dressing

L’Oeuf Cocotte au Foie gras
Egg Casserole with « Foie gras »

Le Saumon dans tous ses États (Fumé, en Rillettes et en Tartare)
Trio of Salmon (Smoked, « Rillettes » and « Tartare » Style)

Le Sorbet Façon Trou Normand
Sorbet « Normand » Style

Les Filets de Rougets au Velouté de Homard et Écrevisses
Fillets of Red Mulet with a Lobster and Crayfish Sauce

Le Jarret d’Agneau Braisé, Cuit dans son jus
Braised Lamb Shank Cooked in its « Jus »

Le Magret de Canard au Poivre Vert
Duck Breast with a Green Peppercorn Sauce

La Trilogie de Fromages de Chèvre de la Ferme de la Crous et Roquette en Salade
Trilogy of Goat Cheese from the  « La Crous » Farm served with Rocket Salad

Les Oeufs à la Neige
Stiff Egg Whites and Vanilla Custard

La Crème Brûlée aux Pommes
Apple Creme Brulée

La Mousse au Chocolat
Chocolate Mousse

Café
Coffee

Vins : Le Saint André (IGP) Blanc, Rouge ou Rosé
*Vin Rosé Pétillant de Provence

**Rosé Sparkling Wine from Provence

Prix tout inclus : 58,00€ par personne
Price all inclusive : 58,00€ per person
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